PROCEDE DE FABRICATION
Acerola extrait sec

ACEROLA
Malpighia punicifolia L.

A
FRUITS SELECTIONNES fruits frais non congelés

v

Préparation
pulpe des fruits

<¢——refrigéré —‘ solvant aqueux

N

Extraction

solution

Filtration

Solution filtrée

v

Evaporation de la solution
et réduction du solvant
(sous vide a faible
température)

ajout | maltodextrine

«—

A
Mélange a faible
température

l

Séchage par atomisation

A

Mélangeur avec racleur | —— Homogénéisation du lot
dans un mélangeur

v

Contrdle analytique
|

v

Conditionnement
final




